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HCHOTEL CENTRUM

Propozycja Menu— 135zt/os

Na powitanie lampka/wina szampana

Zupa lub przystawka — do wyboru

Krem brokutowy z grzankami ziotowymi

Bulion Krélewski

Krem Selerowy z groszkiem ptysiowym

Krem z biatych warzyw z prazonymi ptatkami migdatow
Krem z zielonego groszku z grzankami

Krem z pomidorow z bazylig

Francuska zupa cebulowa z grzankami ziotowymi

Krem z lesnych grzybow z tazankami

Domowy pasztet pieczony ze sliwkg podany z brzoskwinig i sosem zurawinowym

Ptatki indyka wedzonego z musem na potksiezycu ananasa z paluszkiem Grissini
Panierowany camembert podany na ciepto na grillowanym ananasie z sosem zurawinowym
Indyk w maladze podany z domowg grzankg

Caprese z mozzarellg, pomidorem na sosie balsamico

Danie gtéwne

Pier$ z kurczaka zakrawana mozarellg i suszonym pomidorem w biatym sosie z gorgcymi
wisniami z ziemniakami opiekanymi i satatka

Rolada schabowa nadziewana w sosie mysliwskim podana z bezami ziemniaczanymi i
kapustg czerwong duszong z rodzynkami

Roladki drobiowe nadziewane farszem warzywno-pieczarkowym w lekkim sosie
Smietanowym podane z ziemniakami z rozmarynem i satatkg wielowarzywng

Nadziewane sakiewki ze schabu w sosie grzybowym podane z ziemniakami puree |
zestawem satatek

Mirage trzech pieczystych w doskonatym sosie kurkowym z talarkami ziemniaczanymi i
karmelizowanymi mini marchewkami
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Kotlet Genoise podany z ziemniakami opiekanymi i lekkg satatkg z sosem vinegrette (schab
zapiekany z serem i szynkg w formie koperty)

Deser

Panna cotta w otulinie gorgcego sosu wisniowego

Lody Hotelu Centrum

Puchar mascarpone czekoladowo-kawowy z bitg Smietang

Bufet stodkosci — mix ciasteczek koktajlowych na lustrzanych paterach

Bufet zimny

Deska serow z winogronami

Talerz wedlin i mies pieczonych

Satatka grecka

Safatka selerowa z serem zottym i szynkg

Satatka Gyros

Fantazja meksykanska (nadziewane tortille z 3 farszami)
Babeczki i volevanty z musami

Pikle domowe

Pieczywo biate i razowe

Sos tatarski, sos andaluzyjski

Bufet gorgcy — otwarty od godz 21/22 do rana

Dolma - Warzywa faszerowane (cukinia, papryka, pomidor, cebula, pieczarki)

-rézne stopnie ostrosci

Miesa pieczone: schab faszerowany sliwkg i morelg, pieczone ndzki, szasztyki drobiowe
Zurek na wedzonce

wotowina po burgundzku (lub strogonow)

warzywa grillowane

Ziemniaki opiekane

Ryz zapiekany z curry
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Napoje — nielimitowane

Kawa , Herbata czarna, woda mineralna z cytryng, pomaranczg i Swiezg mieta
soki owocowe, napoje gazowane typu coli

Owoce filetowane na lustrzanych schodach

Propozycja Menu— 150zt/os

Na powitanie lampka/wina szampana

Zupa lub przystawka — do wyboru

Krem brokutowy z grzankami ziotowymi

Bulion Krélewski

Krem Selerowy z groszkiem ptysiowym

Krem z biatych warzyw z prazonymi ptatkami migdatow
Krem z zielonego groszku z grzankami

Krem z pomidorow z bazylig

Francuska zupa cebulowa z grzankami ziotowymi

Krem z lesnych grzybow z tazankami

Domowy pasztet pieczony ze sliwkg podany z brzoskwinig i sosem zurawinowym

Ptatki indyka wedzonego z musem na potksiezycu ananasa z paluszkiem Grissini
Panierowany camembert podany na ciepto na grillowanym ananasie z sosem zurawinowym
Indyk w maladze podany z domowag grzankg

Caprese z mozzarellg, pomidorem na sosie balsamico
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Danie gtéwne - do wyboru

Piers z kurczaka zakrawana mozarellg i suszonym pomidorem w biatym sosie z gorgcymi
wisniami z ziemniakami opiekanymi i satatkg

Rolada schabowa nadziewana w sosie mysliwskim podana z bezami ziemniaczanymi i
kapustg czerwong duszong z rodzynkami

Roladki drobiowe nadziewane farszem warzywno-pieczarkowym w lekkim sosie
Smietanowym podane z ziemniakami z rozmmarynem i satatkg wielowarzywna

Nadziewane sakiewki ze schabu w sosie grzybowym podane z ziemniakami puree |
zestawem satatek

Mirage trzech pieczystych w doskonatym sosie kurkowym z talarkami ziemniaczanymi i
karmelizowanymi mini marchewkami

Kotlet Genoise podany z ziemniakami opiekanymi i lekka satatkg z sosem vinegrette (schab
zapiekany z serem i szynkg w formie koperty)

Deser do wyboru

Panna cotta w otulinie gorgcego sosu wisniowego

Lody Hotelu Centrum

Puchar mascarpone czekoladowo-kawowy z bitg Smietang

Bufet stodkosci — mix ciasteczek koktajlowych na lustrzanych paterach

Bufet zimny

Deska serow z winogronami

Talerz wedlin i mies pieczonych

Satatka grecka

Satatka selerowa z serem z6ttym i szynka

Satatka Gyros

Fantazja meksykanska (nadziewane tortille z 3 farszami)
Babeczki i volevanty z musami

Pikle domowe

Pieczywo biate i razowe

Sos tatarski, sos andaluzyjski
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Bufet gorgcy — otwarty od godz 21/22 do rana

Dolma - Warzywa faszerowane (cukinia, papryka, pomidor, cebula, pieczarki)

-rézne stopnie ostrosci

Miesa pieczone: schab faszerowany sliwkg i morelg, pieczone nozki, szasztyki drobiowe
Zurek na wedzonce

wotowina po burgundzku (lub strogonow)

warzywa grillowane

Ziemniaki opiekane

Ryz zapiekany z curry

Napoje - nielimitowane

Kawa , Herbata czarna, woda mineralna z cytryng, pomaranczg i swiezg mieta
soki owocowe, napoje gazowane typu coli

Owoce filetowane na lustrzanych schodach

Napoje alkoholowe — 1 but 0,5L na pare wodki lub 0,75 but wina na pare

Waddka do wyboru — Wyborowa, Smirnow Red, Soplica, Bols, Stock

Wino — potwytrawne biate i czerwone

Informacje dodatkowe:

Tort - powyzej 150 os tort gratis

Rada pedagogiczna — 50% znizki

Foto-budka z gadzetami — 300zt (przygotowanie miejsca do zdjec z réznymi gadzetami)




